
FEIJOADA DE CARNAVAL NO  
SHERATON GRAND RIO HOTEL & RESORT 

 
  
Estação de Acarajé e seus acompanhamentos 
 

 Caruru 

 Vátapá 

 Camarão ao molho picante. 
 
Buffet de Saladas 
 

 Caprese  

 Feijão fradinho com queijo coalho e coentro  

 Havaiana com pêssego, abacaxi e peito de peru defumado  

 Rúcula com lâminas de morango e lascas de queijo parmesão  

 Chuchu com mostarda Dijon e vinagrete de coentro  

 Cubos de beterraba com cubos de minas marinado na pimenta de cheiro e gomos de 
laranja  

 Berinjela grelhada com azeite e crocante de alho e salsinha  

 Carpaccio de abacaxi grelhado com mel e canela  

 Grega  

 Ceasar  

 Folhas variadas  
 
Molhos e guarnições  
 

 Azeitonas 

 Pickles 

 Azeite 

 Vinagre balsâmico 
 
Estação de petiscos 
 

 Caldinho de feijão Torresmo  

 Linguiça acebolada com pão de queijo  
 
 

Guarnições da estação de petiscos 
 

 Alho frito Cebola picada  

 Bacon picado Cebolinha  

 Molho de pimenta Farinha de mandioca  



Nossa Feijoada  

 Feijão Caldinho com pimenta  

 Caldinho sem pimenta Paio  

 Calabresa  

 Rabo Língua  

 Orelha Lombo  

 Costela Bacon  

 Carne seca  
 

Guarnições  

 Arroz brando Arroz carreteiro  

 Banana a milanesa Couve mineira  

 Aipim frita Quibebe  

 Cubos de batata doce ao forno Farofa de banana com bacon  

 Escalope de filé grelhado Peito de frango grelhado  
 

Sobremesas:  

 Quindim Pé de moleque  

 Cocada de maracujá e coco Arroz doce  

 Brigadeiro Ambrósia  

 Pudim de leite Brigadeirão  

 Cuscuz de tapioca Manjar de coco  

 Doces de corte ( goiabada e doce de leite ) Sagu com calda de baunilha  

 Compotas de frutas Frutas laminadas  
 

Estação de tapioca ao vivo com recheios doce:  

 Goiabada com queijo Doce de leite  

 Coco imatura leite condensado Morango creme de baunilha  
 
 


